
“share moments share melro” 

 Eet u smakelijk 

Bistrobar 
MelRo 

 
Menukaart 

 
 

Al onze gerechten worden dagvers bereid en 
tevens word er gewerkt met seizoensproducten. 

Op deze manier willen wij keer op keer een 
heerlijke maaltijd aan u serveren. 

 
 
Website  
facebook   
e-mail    
tel    

 
 
Indien u een allergie of andere eetwens heeft, 

geef het aan en de kok stelt voor u speciale 
gerechten samen 
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 Eet u smakelijk 

Dinerkaart 
(17:00-21:00) 

 

“Melro Plateau” 
laat u verrassen door onze chef! (vanaf 2 pers.) 

€ 29,50 p.p. per ronde 
      € 52,50 p.p. per 2 rondes 

 

“Chefs menu” 
3-gangen menu   € 39,50 
4-gangen menu   € 48,50 

 

Vis 
 

Sushi 
zalm/california/wakame/soja/wasabi 

€ 15,00 
 

Tonijn lolly 
sesam/shiso/ponzu-soya/wasabi mayonaise 

€ 16,50  
 

Scampi spies 
groene kruiden/noodles/paprika/bos-ui 

kerrie-chili dip 
€ 14,50 

 
Tong rolletjes 

roseval /doperwt/rivierkreeft saus 
€ 16,50 

 
Zeebaars 

filet/linguine/groentjes 
rook amandel/kruiden room 

€ 16,50 
 

Gyoza 
scampi/bos-ui/sriracha mayonaise 

€ 12,00 
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Vlees 
 

Runder carpaccio 
pijnboompitten/parmezaan/kappertjes 

Spekjes/truffel mayonaise  
€ 14,50 

 
“Vitello Tonnato” 

kalfsmuis/ingelegde rode-ui 
zon tomaatjes/kapperappel/tonijn mayonaise 

€ 14,50 
(wijn suggestie: Pavonero Primitivo Di Manduria) 

 
Plateau de jambon 

ham soorten/crostini/augurk relish/olie 
€ 16,50 

 
Flank steak 

roseval/paprika/maïs/chimichurri 
€ 16,50 

 
Rib-Fingers 

Iberico/ketjap/groentjes/chilli/citrus 
€ 16,50 

 
Saté “MelRo style” 

kipdij/zoetzure kommommer/krokante uitjes 
cassave/satesaus 

€ 14,50 
 

Gyoza 
kip/bos-ui/sriracha mayonaise 

€ 12,00 
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Vegetarisch 

 
 

Sushi 
vegan crushi roll/wakame/soya/wasabi 

€ 15,00 
 

Rode-biet 
tartaar/feta/kapperappel/rook amandel 

zon tomaatjes/balsamico 
€ 13,50 

 
Geitenkaas 

salade/granola/mango/balsamico 
€ 14,50 

 
Linguine 

groentjes/rook amandel/parmezaan 
kruiden room 

€ 14,50 
 

Risotto 
groentjes/pesto/room/parmezaan 

pijnboompitten/rucola 
€ 14,50 

 
Gyoza 

groente/bos-ui/sriracha mayonaise 
€ 12,00 

 
 
 

 
 
 

Soepen 
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“Peters” specials 

soep of the moment/brood 
     € ,- dagprijs   (V) 

 
Vissoep 

rijk gevuld/room/brood 
€ 11,50 

 
 

Vegan menu 

 
 

Sushi 
vegan crushi roll/wakame/ponzu/soja/wasabi 

€ 15,00 
 

Rode-biet 
tartaar/kapperappel/rook amandel 

zon tomaatjes/balsamico 
€ 13,50 

 
Kroketjes 

vegan-rendang/ zoetzure komkommer/kokos 
kerrie-chili dip 

€ 12,50 
 

Sweet potato 
frietjes/bos-ui/vegan mayonaise 

€ 9,50 
 

Gyoza 
groente/bos-ui/ kerrie-chili dip 

€ 12,00 

Kids 
(tot 12 jaar € 12,50) 
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Keuze uit: 

 
Tong rolletje 

 
Rib-fingertjes 

 
Satétje  

 
Snackje naar keuze 

frikandel/kroket/kipnuggets 
 

Geserveerd met:  
friet dippers/salade/appelmoes/mayonaise 

 
 

Side plates 
 

broodplankje met smeersels 
½ brood €    7,00 
Heel brood € 12,50 

 
Groente garnituur 

€ 5,00 
 

Friet dippers met mayonaise 
€ 4,50 

 
Roseval aardappeltjes 

€ 5,50 
 

Sweet potato 
frietjes/parmezaan/bos-ui/truffel mayonaise 

€ 9,50 
 

Side salad 
€ 4,50 

Desserts 
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Cheesecake 
witte-chocolade/mango/pistache roomijs 

€ 10,50 
 

Panna-cotta 
limoncello/bitterkoek crunch/limoen sorbet 

€ 9,50 
 

Dame blanche 
chocolade/slagroom/vanille roomijs 

€ 9,50 
 

Affogato 
espresso/baileys/macaron/vanille roomijs 

€ 9,50 
 

“Vegan” 
limoen sorbet ijs 

€ 9,50 
 

“Chefs Choice” 
proeverij van verschillende desserts 

€ 14,50 p.p. 
 

“Kaasplankje” 
4 soorten kaas/granola/druiven 

kletzenbrood /stroopje van rode-port 
€ 15,50 

(port suggestie: Quinta da corte 10 years ) 
 

 


